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ANTIPASTI

PRIMI PIATTI

12 €

13 €

11 €

14 €

15 €

Caprese di bufala con pomodoro e basilico ( 7 ) 
Buffalo caprese with tomato & basil

Prosciutto crudo e burrata ( 7 ) 
Prosciutto crudo e burrata

Zuppetta estiva di melone, caprino fresco e zucchine 
Summer melon soup with fresh goat cheese and zucchini

Tartare di manzo al naturale, piccola insalata
e chips di patate 
Beef tartare, side salad and potato chips

Salmone marinato, tzatziki al cetriolo e agrumi ( 4 · 7 )

Marinated salmon with cucumber and citrus tzatziki

14 €

13 €

15 €

15 €

Gnocchi di patate, stracchino e funghi freschi 
di stagione ( 1 · 3 · 7 )

Potato gnocchi with stracchino cheese and fresh mushrooms

Tubetti con pomodorini confit, fiori di zucca in aglio, 
olio e peperoncino ( 1 · 7 )

Tubetti pasta with confit cherry tomatoes and zucchini 
blossoms in garlic, olive oil and chili

Ravioli caserecci ripieni di ombrina, melanzane, 
mandorle e menta ( 1 · 3 · 4 · 7 · 8 · 9 )

Homemade ravioli filled with umbrine fish, eggplant, 
almonds and mint

Bigolo artigianale all’uovo, burro e alici ( 1 · 3 · 4 · 7 · 14 )

Homemade egg bigoli with butter and anchovies

COPERTO 2€ pp / COVER CHARGE 2€ pp



*prodotti sottoposti ad un processo di congelamento/surgelazione all’origine per garantire la qualità e la sicurezza
*products subjected to a freezing/deep-freezing process at origin to ensure quality and safety.

SECONDI PIATTI

DESSERT

23 €

23 €

16 €

18 €

Tagliata di manzo “Garronese Veneta” 
con rucola e pomodorini  
Sliced “Garronese Veneta” Beef with rocket salad 
and cherry tomatoes

Il nostro trancio di pesce ( 4 · 7 · 9 )  
secondo approvvigionamento, verdure di stagione arrostite 
Our fish fillet of the day, depending on availability, with 
roasted seasonal vegetables

Caesar salad 
con acciughe sott'olio, olive e scaglie di parmigiano
Caesar salad with anchovies in oil, olives 
and Parmesan shavings

6 €

7 €

7 €

12 €

18 €

Convivio Burger
con bacon, formaggio "Asiago", cipolla caramellata, 
maionese e patatine fritte        
Convivio burger with bacon, "Asiago" cheese, 
caramelized onion, mayonnaise and French fries

Tiramisù (1 · 3 · 7 )

Fragole, yogurt greco
e meringa secca ( 3 · 7 ) 
Strawberries, greek yogurt 
and crunchy meringue

Frolla dolce, 
cioccolato bianco, 
pistacchio e caffè ( 1 · 3 · 7 · 8 ) 
Sweet pastry with white 
chocolate, pistachio and coffee 

BAMBINI/KIDS
Pasta al pomodoro/
alla bolognese ( 1 · 3 · 7 ) 
Tomato/bolognese sauce pasta

Viennese di pollo
con patatine fritte ( 1 · 3  ) 
Chicken Wiener Schnitzel 
with fries



Focaccia

DESSERT

PIATTI FREDDI

Marinara (1)

Margherita (1 · 7 )

Diavola (1 · 7 )

7 €

9 €

11 €

12 €

13 €

12 €

13 €

11 €

14 €

15 €

16 €

14 €

13 €

15 €

15 €

15 €

7 €

12 €

6 €

7 €

7 €

Pomodoro, aglio e origano
Tomato, garlic, and oregano

Pomodoro, mozzarella fior di latte
Tomato and “fior di latte” mozzarella

Pomodoro, mozzarella fior di latte, salame piccante
Tomato sauce, mozzarella, and spicy salami

Mozzarella fior di latte, Gorgonzola DOP, 
Asiago DOP, Grana Padano DOP
Fior di latte mozzarella, Gorgonzola DOP, 
Asiago DOP, Grana Padano DOP

Pomodoro, mozzarella fior di latte, zucchine
e melanzane grigliate, pomodorini freschi 
Tomato sauce, fior di latte mozzarella, grilled 
zucchini and aubergines, fresh cherry tomatoes

Pomodoro, mozzarella fior di latte, prosciutto cotto
alla brace, funghi champignon freschi e carciofini
Tomato sauce, fior di latte mozzarella, chargrilled 
cooked ham, fresh champignon mushrooms, artichokes

Pizze
Prosciutto, funghi e carciofini (1 · 7 )

GHV (1 · 2 · 4 )
4 formaggi (1 · 7 )

Olio extravergine di oliva, rosmarino, sale Maldon
Extra virgin olive oil, Rosemary, Maldon salt

Focaccia all’olio EVO e rosmarino (1 · 7 )

Olio extravergine di oliva, prosciutto crudo, 
stracciatella di burrata e basilico fresco
Extra virgin olive oil, prosciutto crudo, 
burrata stracciatella, fresh basil

Focaccia Berica (1 · 7 )

Vegetariana (1 · 7 )

Caprese di bufala 
con pomodoro e basilico ( 7 ) 
Buffalo caprese with tomato & basil

Prosciutto crudo e burrata ( 7 ) 
Prosciutto crudo e burrata

Zuppetta estiva di melone, 
caprino fresco e zucchine 
Summer melon soup with fresh goat cheese 
and zucchini

Tartare di manzo al naturale, 
piccola insalata e chips di patate 
Beef tartare, side salad and potato chips

Salmone marinato,
tzatziki al cetriolo e agrumi ( 4 · 7 )

Marinated salmon with cucumber 
and citrus tzatziki

Caesar salad  (1 · 3 · 4 · 7 )
con acciughe sott’olio, olive e scaglie di parmigiano 
with anchovies in oil, olives & Parmesan flakes

Coulis pomodoro rosso, coulis pomodoro giallo, 
coulis pomodoro verde o nero, mozzarella di bufala
Red tomato coulis, yellow tomato coulis, green or black
tomato coulis, buffalo mozzarella

Pomodoro, mozzarella fior di latte, prosciutto crudo,
pomodorini semi-dry, stracciatella di burrata e basilico
Tomato sauce, fior di latte mozzarella, prosciutto crudo, 
semi-dried cherry tomatoes, burrata stracciatella, basil

La Bufala ai Pomodori (1 · 7 )

La Berica (1 · 2 )

Crema di zucchine, zucchine grigliate, ricotta fresca 
affumicata, code di mazzancolle, zeste di limone
Zucchini cream, grilled zucchini, fresh smoked ricotta, 
king prawn tails, lemon zest

Pomodoro, misticanza, pomodorino rosso, 
pomodorino giallo, mozzarella ciliegino, filetti di
acciughe, olive, zeste di Limone
Tomato sauce, mixed salad greens, red cherry 
tomatoes, yellow cherry tomatoes, cherry mozzarella,
anchovy fillets, olives, lemon zest

Estate (1 · 2 · 7 )

Tiramisù (1 · 3 · 7 )

Fragole, yogurt greco
e meringa secca ( 3 · 7 ) 
Strawberries, greek yogurt and crunchy meringue

Frolla dolce, cioccolato bianco, 
pistacchio e caffè ( 1 · 3 · 7 · 8 ) 
Sweet shortcrust pastry with white chocolate,
pistachio and coffee 


